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Latar Belakang

Kurangnya pemanfaatan 

jagung dengan maksimal 

untuk dijadikan produk 

inovatif

Satu-satunya akses 

jalan menuju situs 

semedo

Sebagian besar potensi 

alam bertumpu pada sektor 

pertanian.  Hasil pertanian 

yang terbanyak adalah 

jagung
Warga hanya menjual 

jagung dalam keadaan 

kering tanpa adanya 

pengolahan

Desa Sigentong Kec. Warureja



Tujuan Produk Inovasi

Memberikan ketrampilan 

berupa cara mengolah jagung 

menjadi produk kekinian, 

sehat bernilai jual tinggi. 

Pemanfaatan  hasil lokal 

menjadi produk khas desa 

dan dapat dijadikan 

sebagai produk oleh-oleh.

Menciptakan peluang 

usaha yang bisa menjadi 

UMKM bersaing dan 

menambah penghasilan 

Pemaksimalan 

pemanfaatan untuk 

dijadikan makanan sehat 

bagi keluarga 
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Kegiatan

Serangkaian sosialisasi dan pelatihan 

pembuatan produk inovasi dengan TP PKK  

dan Karang Taruna Desa Sigentong meliputi:

● Demonstrasi pelatihan pembuatan Nugget 

dan Puding Jagung

● Sosialisasi Bisnis Plan

● Sosialisasi Packaging dan Branding 

Produk



Keunggulan Nugget Jagung

Harga  yang terjangkau, dan 

bahan baku mudah di 

dapatkan

)

Mengandung gizi 

seperti karbohidrat, 

protein, lemak dan 

vitamin

Rasanya enak dan 

cocok untuk cemilan 

sehat

Cocok untuk 

vegetarian, 

meningkatkan selera 

anak untuk makan 

sayur, Dapat dijadikan 

sebagai Pemeberian 

Makanan Tambahan 

(PMT)



Keunggulan Pudding Jagung
 Rasanya enak

 Dapat dikonsumsi oleh semua kalangan usia

 Disukai anak-anak

 Melancarkan pencernaan

 Membantu mencegah anemia

 Melancarkan peredaraan darah

 Dapat dijadikan sebagai Pemberian Makanan 

Tambahan (PMT) dalam rangka menekan 

angka Stunting

 Bahan baku mudah didapatkan

 Proses pembuatan yang cukup mudah

 Banyak terdapat kandungan gizi seperti 

karbohidrat, protein, lemak, dan vitamin.



PERHITUNGAN HASIL USAHA NUGGET



Hasil yang diharapkan
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Thanks!

http://bit.ly/2Tynxth
http://bit.ly/2TyoMsr
http://bit.ly/2TtBDfr

