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Adalah sebuah produk olahan makanan 

berbahan dasar jagung yang biasanya nugget 

menggunakan bahan dasar berupa produk 

hewani seperti ayam, maka nugget jagung ini 

menggunakan jagung sebagai bahan utama 

nya 
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PRODUKSI JAGUNG 

MELIMPAH

JAGUNG MASIH 

DIJUAL MENTAH

MEMILIKI NILAI 

EKONOMIS YANG 

TINGGI

PEMBUATAN YANG 

MUDAH

Jatilaba bermata pencaharian sebagai 
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PRODUKSI JAGUNG MELIMPAH

Sebagian besar penduduk Desa 

Jatilaba bermata pencaharian sebagai 

petani jagung, Juga 64% wilayah 

Desa Jatilaba merupakan area 

perkebunan jagung
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JAGUNG MASIH DIJUAL MENTAH

Kebanyakan hasil panen dari petani 

jagung Jatilaba hanya akan dijual ke 

pengepul seharga dibawah 5000 

Rupiah per karung nya
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PEMBUATAN YANG MUDAH

Bahan-bahan pendukung untuk 

membuat nugget jagung tergolong 

cukup mudah untuk didapatkan. 

Selain itu, proses pembuatannya 

cukup mudah
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MEMILIKI NILAI EKONOMIS YANG TINGGI

Saat jagung dijual dalam bentuk olahan, 

maka nilai ekonomis jagungpun akan 

meningkat, dari Rp. 5000 per karungnya 

menjadi sekitar Rp. 30000 per loyang nugget 

jagung
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RESEP
2 Jagung

5 sdm Tepung Terigu

1 sdmTepung Tapioka

½ Tepung Maizena

2 siung Daun Bawang

½ sdm Garam

½ kg Minyak Goreng 

• ½ sdm Lada 

• ½ sdm Penyedap Rasa

• 3 siung Bawang Putih

• 2 Telor

• ½ sdm Saori Saos Tiram

• ½ kg Tepung Roti 

• 2 Wortel

CARA 



NUGGET JAGUNG

FOTO PRODUK

CARA 

PEMBUATAN

Jagung direndam 
dengan kapur 
sirih semalam

Jagung direbus 
selama 30 menit

Blender halus 
jagung

Masukan bumbu 
yang diperlukan

Kukus adonan 25 
menit

Bentuk adonan 
sesuai selera

Goreng dengan 
minyak panas
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PERENCANAAN KEGIATAN

WORKSHOP 

PEMBUATAN 

NUGGET 

JAGUNG

WORKSHOP 

DIGITAL 

MARKETING 

DAN DESAIN 

GRAFIS
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LUARAN 
Dari kegiatan yang sudah dilaksanakan menghasilkan sebuah 

toko online dengan Facebook sebagai platformnya. 

Diharapkan dengan luaran ini masyarakat Jatilaba diharapkan 

dapat mengembangkan produk khas Jatilaba ini
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